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銘柄 原料 香り 甘辛 ALC 味わい・その他
加水
時

芋 芋 ふかした芋 D 25

米 米 炊いたお米, 日本酒 D 25

麦 麦 ローストした麦, 淡麗で軽やか D 25

泡盛 米麹 タイ米, コクあり濃厚 D 25

黒糖 黒糖 黒砂糖, カラメル D 25

Gin ジュニパーベ
リー

ジュニパーベリー(杜松の実)の香りが強い。レモンや春菊のような爽やかな香り D 40

Steinhäger ジュニパーベ
リー

ジュニパーベリー(杜松の実)の香りが少なく、なめらか D 40

Vodka 穀類
白樺炭でろ過するので、無臭、ニュートラル。前に香ったものの残り香に惑わさ
れないこと。

D 40

Tequila Blanco ﾌﾞﾙｰｱｶﾞﾍﾟ 焼き野菜, 焼きパプリカ D 40

Rum(White) サトウキビ 白砂糖, パウンドケーキ, ラムレーズン D 40

Grappa(若干色がついているものも有）
ブドウの搾りか
す

D 40

Framboise 木苺 青海苔、海苔佃煮 D 40

Mirabelle 黄色プラム 甘く華やかな梅ジャム, プラム D 40

Kirsch さくらんぼ ミラベルに似るが香りが少なめ。日本のさくらんぼ、湿ったボール紙 D 40

Poire Williams 洋梨 華やか, 洋梨 D 40

Ouzo アニス 「透明のアニス」,松脂 S++ 40 酸味強い
白濁す
る

Sambuca(伊) 薬草 「透明のリコリス, アニス」、にわとこの実 S+++ 42 味が濃い
少し白
濁する

Marie Brizard(仏ｱﾆｾﾞｯﾄ) 薬草 「透明のアニスと薬草」 S+++ 25
白濁し
ない

Maraschino(伊) 果実 チェリー, グラッパ, オードヴーィドキルシュにも似ている S+++ 32

Cointreau(仏ﾎﾜｲﾄｷｭﾗｿｰ) 果実 オレンジ S+++ 40 ビターオレンジ

Pernod(仏) 薬草 「黄色のアニス」。強烈なアニス香。 S+++ 40 ALCを強く感じる
白濁す
る

Galliano(伊) 薬草 「黄色のバニラとアニス」 S+++強 42 やや味が甘やか
白濁し
ない

Suze(仏) 薬草
「黄色のカンパリ」。リンドウ科ジェンシアンの根をスピリッツにつけて蒸留、加
水。

S+++ 15~20 強い苦み,　ゴボウっぽい
白濁し
ない

Chartreuse Jaune(仏) 薬草 強烈な薬草香。ウド、生のゴボウ S+++ 40

Limoncello(伊) 果実 レモン、レモンの皮 S+++ 32 レモン

Advocaat(ｵﾗﾝﾀﾞ,独) その他 卵黄, バニラ, 萩の月 S+++ 20 とろみのあるモチクリームのよう

Absinthe(仏) アニス, 薬草 「緑のアニス」。アニスや八角の風味 S+++ 68 アルコールで舌が焼けるよう
白濁す
る

Chartreuse Verte(仏) 薬草 「緑の薬草」。130種の植物。ALCがツンとくる S+++ 55 アルコールで舌が焼けるよう

Dry Vermouth 薬草 ワインに薬草を入れ酒精強化。ワインのような酸を感じさせる香り S＋ 15~18
少し甘い。苦みあり。フレバードワイン。Noilly Prat(仏ﾏﾙｾ
ｲﾕ)、チンザノ(伊)など、様々なメーカがある。

Frangelico(伊) ナッツ ローストアーモンド, ヘーゼルナッツ, グリコのキャラメル, しかせんべい S+++ 20

Pineau des Charentes VDL.ぶどう果汁 + マール(い草)香 S++ 16~22

ﾐｭｽｶ･ﾄﾞ･ﾎﾞｰﾑ･ﾄﾞ･ｳﾞﾆｰｽﾞ マスカット香, オレンジマーマレード S++ 15

Fino レモンの皮, 苦塩, ヘーゼルナッツ, 石灰 D+++ 15~15.5 ボーンドライ, キリリ

Manzanilla サンルカールデバラメタ産のフィノ, グレープフルーツの皮, 固い白桃 D フィノに似るが、こちらのほうが柔らかい、塩気あり

Ruby Port プラムジャム, 干プラム, 果実が強く赤ワインに近い、バニュルスより熟したフ
ルーツ香

S+++ 20 甘ったるい、渋み少なく、酸は低い。

Banyuls VDN。ポートに似るが、よりスパイシー、黒胡椒やブラックチョコレート S+++ 16 苦みあり、ビターチョコレートの風味。ポートより酸が強い。

10 Years Old Tawny Port
ルビーポートを熟成させて黄褐色(トーニー)になったもの。シロップ漬けチェリ-,

干しイチジク, カカオ, シナモン, 紅茶の葉
S+++ 20

赤 Campari(伊） リンドウの根,
オレンジ果皮

オレンジ果皮主体、ゴボウ香(りんどうの根) S++ 25 ほろ苦さと甘さのバランス

Scotch Whisky 大麦 ピート香(正露丸) , ヨード D 40

Bourbon トウモロコシ 強いバニラ香, ポップコーン D 40

Cognac ブドウ ブドウ ,セメダイン , ソーテルヌ , パイナップル ,上品 D 40 酸味が豊か

Armagnac ブドウ コニャックよりふくよか、カラメル D 40 酸味が控えめ

Marc ブドウの
搾りかす

ブドウの梗、荒く、ツンとくる香り D 40 コニャックやアルマニャックに比べて、荒い

Calvados リンゴ リンゴ香 D 40

Rum サトウキビ カラメル, パウンドケーキ D 40

Ricard(仏) 薬草 「茶のアニス」 S++ 45
白濁す
る

Bénédictine(仏) 薬草 ブランデーに薬草 S+++ 40 ドランビュイより重い

Drambuie(英ｽｺｯﾄﾗﾝﾄﾞ） 薬草 スコッチウイスキー由来のビート香り、薬草 S+++ 40 苦みあり

Grand Marnier(仏ｵﾚﾝｼﾞｷｭﾗｿｰ) 果実 オレンジピール, ブランデー S+++ 40

Southern Comfort(米) 果実 果実(ピーチ , フルーツ) S+++ 21 ピーチガム、ジェリービーンズ

Amaretto(伊) ナッツ アーモンド , 杏の核 , 杏仁豆腐 S+++ 28

Amontillado ブドウ シェリー香, 酸化臭 , 干レーズン, 焦がしたカラメル, シナモン, 炒ったアーモンド D 17 フロールを消滅させて酸化熟成。アミノ酸の旨み

Oloroso
シェリー香, 干レーズン , ローストウォルナッツ,シナモン,クローヴ,みりん,しいた
け,奈良漬,コク有

D 18 フロールを付けずに、酸化熟成。旨み多く熟成感あり

White Port(淡い琥珀色もある） ブドウ
やや酸化のニュアンス。ピノー・デ・シャラントやサザン・コンンフォートと間違えな
いように。

S++ 20

Pommeau de Normandie リンゴ VDL。シードルにカルバドスを入れたもの S++ 16~18 リンゴ風味

濃い琥珀 Dark Rum サトウキビ カラメル, パウンドケーキ D 40

Rosso Vermouth

(Sweet Vermouth)
薬草 コーラ飴。ワインに薬草を入れ、酒精強化。 S++ 15~18

白ワイン主体だが、カラメルなどで着色すれば赤くなる。ス
イート(主にイタリア)、ドライ(主にフランス)がある。

Tiffin 紅茶 紅茶 S++ 24

Madeira Secial 10 Years Old オレンジピール, 炒ったアーモンド, コゲ S+~S++ 20 酸が強い、コゲ風味

Madeira Boal 10 Years Old オレンジピール, 炒ったアーモンド, コゲたまり漬け, 紹興酒 ,カラメル S++ 20 酸が強い、コゲ風味、ｾﾙｼｱﾙよりパンチあり

Marsala やや酸化したニュアンスでオロロソに似る S++ 17~18 酸が強い。マディラの方が複雑で重量感あり

Cynar(伊) 薬草 養命酒。アーティチョーク , りんどうの根。 S+++ 16 ふきのとう風味。苦み強い。

Jägermeister(独)ｲｴｶﾞｰﾏｲｽﾀｰ 薬草 シナモンコーラ香。チンザノロッソに似る。 S+++ 35 苦みが強い
白濁し
ない

Averna Amaro（伊） 薬草 苦みのある数十種の薬草 S+++ 32 すごく苦い、アマーロはイタリア語で苦いの意

Amer Picon(伊) 薬草 「こげ茶のカンパリ」。リンドウの根, ｵﾚﾝｼﾞ果皮。 S+++ 18 オレンジの皮

Dubonnet(仏) 薬草
ワインにキナ樹皮などの薬草を入れ酒精強化。干プラム, 干イチジク, 少しハー
ブ香

S++～

S+++
16 酸強い、渋み弱い。フレーバードワイン

Cherry Heering 果物 極甘チェリーパイ、チェリー S+++ 25~38

Crème de Cassis(仏)ｸﾚｰﾑﾄﾞｶｼｽ 果物 べったり甘いカシス香、酸の香り S+++ 15~20

ウイスキー、
ブランデー

リキュール

酒精強化

琥珀

赤ワイン
色

こげ茶

その他

濃いこげ
茶

ワイン以外のお酒の見分け方「色別編」 68種

透明

黄色

緑

白ワイン
色

焼酎

スピリッツな
ど

オー・ド・
ヴィー

リキュール

注：①色やアルコール度は銘柄によって差があるのであくまでも目安

     ②DはDry、SはSweetの意味。プラスが付くほど強くなるが、銘柄による差がある


