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テイスティング虎の巻
「ワイン用語集」

2024.01.01
● 温暖地と寒冷地のブドウの違い
● 熟成による色合いの変化
● ブドウの熟度による色と果物の香りの変化
● 白ワインの香りの要素
● 赤ワインの香りの要素

授業の際には毎回お持ちください
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温暖地と寒冷地のブドウの違い
注：「樽あり」とは木樽の影響が強く感じられるものが多いということで、「樽なし」はその逆。「樽なし」は木樽を使用しないで
醸造するということではないので注意しよう。温暖地はブドウがよく熟すので、木樽との相性が良い。
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白ワイン・・・緑から琥珀色へと変化

赤ワイン・・・紫がかった赤からオレンジ色に変化

熟成による色合いの変化
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ブドウの熟度による色と果物の香りの変化
※基本的に白ワインには黄色の果物、赤ワインには赤や黒い果物の用語を使用する
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白ワイン・お花香

アカシア
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